Załącznik nr: 1
Myjnia – dezynfektor – kpl 1

kod CPV: 33191000-5 Urządzenia sterylizujące, dezynfekcyjne i higieniczne.
 Przedmiotem zamówienia jest dostawa wraz z montażem myjni dezynfektora przeznaczonej do mycia i dezynfekcji naczyń sanitarnych (baseny, kaczki), fabrycznie nowej.

Zamawiający nie dopuszcza urządzenia rekondycjonowanego lub używanego.

ZESTAWIENIE PARAMETRÓW I WARUNKÓW WYMAGANYCH

	Lp.
	Opis parametru
	Wymogi graniczne
	Parametr oferowany -opisać lub wpisać TAK/NIE
	Parametr oceniany

	1. 
	Typ/nazwa 

Producent

Rok produkcji nie starsza niż 2018 rok
	
	
	-

	2. 
	Całkowicie wykonana ze stali nierdzewnej (konstrukcja, komora, dysze, orurowanie wewnętrzne i obudowa). 
Komora mycia o zaokrąglonych kątach.

Obudowa pokryta powłoką  antybakteryjną.

Wyposażona w nóżki regulujące stabilność. 
	
	
	bez oceny

	3. 
	Otwierana od góry. Pokrywa otwierana i zamykana automatycznie bezdotykowo poprzez przycisk nożny lub czujnik podczerwieni.
	
	
	bez oceny

	4. 
	Wyposażona w min. 12 dysz ze stali nierdzewnej w tym 4 rotacyjne
	
	
	bez oceny

	5. 
	Pojemność myjni na jeden wsad - 1 basen+ pokrywa i 2 kaczki lub 3 baseny. 
	
	
	bez oceny

	6. 
	Możliwość mycia i dezynfekcji misek, słoi, butli do ssaków
	
	
	bez oceny

	7. 
	Przyłącza:

Zasilanie elektryczne 230 V
Zasilanie wodne woda zimna i ciepła ( ½ - ¾  cala) Podłączenie do kanalizacji w podłogowe / ścienne (100- 110 mm)
	
	
	bez oceny

	8. 
	Dwa programy myjące (standardowy i intensywny) kontrolowane przez mikroprocesor

	Czas mycia w cyklu standardowym max. 10 min
	
	10 min – 0 pkt

za każdą 1 minutę mniej 5 pkt




	9. 
	Automatyczne opróżnianie basenu po zamknięciu pokrywy bez rozprysku
	
	
	bez oceny

	10. 
	Pełna automatyzacja: sterowanie (rodzaj programu, parametry cyklu mycia i temperatura) oraz  kontrola poprzez kolorowy wyświetlacz. informacja w języku polskim
	
	
	bez oceny


	11. 
	Dezynfekcja termiczna parą po każdym myciu, chłodzenie strumieniem wody.
	
	
	bez oceny

	12. 
	Dodatkowa funkcja spłukiwania komory                     w przypadku wykorzystania myjni do wylewania nieczystości 
	
	
	bez oceny

	13. 
	Zużycie wody zimnej dla 1 cyklu standardowego
	max. 10 litrów na 1 cykl
	
	10 litrów – 0 pkt za każdy 1 litr mniej 5 pkt

	14. 
	Zużycie  wody ciepłej dla 1 cyklu standardowego
	max. 10 litrów na 1 cykl
	
	10 litrów – 0 pkt za każdy 1 litr mniej 5 pkt

	15. 
	Wbudowana pompa podajnika płynów
	
	
	bez oceny

	16. 
	Wbudowana pompa podajnika detergentu
	
	
	bez oceny

	17. 
	 Zintegrowane miejsce na detergent wewnątrz urządzenia, automatyczna kontrola ilości detergentu 
	
	
	bez oceny

	15.


	Wyposażenie:
1) dodatkowy kosz z uchwytami do mycia misek, wiader, butli, drobnego sprzętu.
2) zestaw startowy detergentu  - płyn zmiękczający wodę  - 10 litrów (2 opakowania po 5 litrów)

3) kosze/regały ścienne (3 półki + okapnik) do przechowywania basenów – szt 2
4) baseny z tworzywa PCV – szt 5
	
	
	bez oceny

	16.


	Gwarancja min.24 miesiące max. 60 miesięcy 
	podać
	
	parametr oceniany

	17.
	Serwis
	
	
	-

	1)
	Czas reakcji serwisu przyjęte zgłoszenie- podjęta naprawa (w dni robocze) max.48 godz
	
	
	do 24 godzin – 20 pkt

do 36 godzin – 10 pkt

powyżej 0 pkt

	2)
	Czas usunięcia awarii (w dni robocze) max.6 dni
	
	
	do 3 dni – 20 pkt

do 5 dni – 10 pkt

powyżej 5 dni – 0 pkt

	3)
	Liczba dni przestoju przedłużająca termin gwarancji- max 7 (liczonych w dniach roboczych)
	
	
	bez oceny

	4)
	Liczba napraw gwarancyjnych  powodująca wymianę podzespołu na nowy – max.3
	
	
	bez oceny

	5)
	Okres gwarancji dla nowo zainstalowanych elementów po naprawie –min 3 miesiące
	
	
	bez oceny

	6)
	Okres dostępności części zamiennych i wyposażenia od daty montażu urządzenia min.10 lat
	
	
	bez oceny

	7)
	W okresie gwarancji przeglądy techniczne  min.1 raz w roku.

Zamawiający wymaga dokonania dodatkowego przeglądu technicznego w ostatnim miesiącu przed  upływem terminu gwarancji potwierdzonego wpisem do paszportu urządzenia
	
	
	1 raz w roku – 0 pkt

2 razy w roku- 20 pkt

	8)
	Serwis gwarancyjny sprawowany przez serwis autoryzowany przez producenta
	podać adres
	
	-

	18.
	Szkolenie personelu wskazanego przez Zamawiającego  w zakresie  obsługi, konserwacji oraz mycia i dezynfekcji urządzenia potwierdzone stosownym zaświadczeniem.
	
	
	-

	19.
	Wymagane dokumenty
	
	
	-

	1)
	Deklaracja zgodności oznaczona znakiem CE
	dołączyć do oferty
	
	-

	2)
	Instrukcja obsługi w języku polskim oraz karta gwarancyjna
	dostarczyć wraz z urządzeniem
	
	-

	3)
	Prospekt aparatu, katalog potwierdzający oferowane parametry lub materiały informacyjne producenta
	dołączyć do oferty
	
	-


	Lp
	Nazwa urządzenia
	Ilość

 kpl
	Cena jedn.

netto w  PLN
	Wartość netto

w  PLN
	VAT

w %
	VAT

w PLN
	Wartość brutto

w PLN

	1
	Myjnia dezynfektor zasilanie elektryczne 

(z wyposażeniem)

typ. …………………………………....

	1
	
	
	
	
	

	
	
	
	Razem
	
	
	
	


………………………………………

















/ podpis i pieczęć wykonawcy/
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